
 

 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbuffet zur Verfügung. 

Unser Küchenteam gibt Ihnen sehr gerne detaillierte Informationen über mögliche 
Allergene in unseren Produkten. 

 Mittagessen 1 Vegetarisch Abendessen Abend 
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Osterfest “prima aprilis” 
mit einem Lunch-Buffet 

 

 

 
Lyonersalat 

garniert 
 mit Ruchbrot 

 
 

Café 
Complet 
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 Tomatensuppe 
Hackbraten an Zwiebelsauce 

Polentaschnitte 
Romanesco 
Kuchenstück 

Penne 
an 

Pestosauce und 
Cherrytomaten 

 
Birchermüesli 

mit 
Waldbeeren 

und Ruchbrot 
 

Café 
Complet 
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Bouillon mit Buchstaben 

Cipollata-Spiessli  
mit Speck 
Couscous 

 mit Ofengemüse 
 

 
Käseschnitte 

mit Gurken und 
Silberzwiebeln 

 
 

Weisse Spargeln 
mit Sauce 

Hollandaise 
Frühkartoffeln 
und Holzfäller-

Schinken 

Café 
Complet 
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Lauchsuppe 
Paniertes Schweinsschnitzel 

Pommes Soufflées 
gelbe Butterbohnen 

Glacé mit Rahm 

 
Linseneintopf 
«Mexicaine» 

 
 

Zwetschgenwähe 
mit 

Rahm 

Café 
Complet 
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Bouillon mit Gemüsewürfel 

Gebratenes Wolfsbarschfilet (TK) 
 an Sauce Hollandaise 

Petersilienkartoffeln 
Broccoli-Röschen 

 

 
Hausgemachter 
Gemüsekuchen 

 

Chäschüechli 
mit 

grünem Salat und 
Randensalat 

Café 
Complet 
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Pfifferlingcrèmesuppe 

Trutenpiccata (FR) 
Spaghetti an Tomatensauce 

Kohlrabi-Stäbchen 
 

Käseomelette 
mit 

Paprika- 
Knoblauchwürze 

Salat 

 
Schüblig 
mit Senf 

und 
Kartoffelsalat 

 

Café 
Complet 
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Bouillon mit Eierfäden 

Kalbsragout «Wiener Art» 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln 

Sommergemüse 
Crèmeschnitte 

 

 

 
Siedfleischsalat 

garniert 
Ruchbrot 

 

Café 
Complet 

 


