
 

  
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 
Falls nichts Anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene 

 

 
Mittagessen 1 

 
Mittagessen 2 

 
Abendessen 

Abend 
Kaltes 
Buffet 

M
o

n
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g
 1

6
 

 
Bouillon mit Einlage 

Braunes Kalbsvoressen 
Krawättli Teigwaren 

Krautstielen 
 

 
Gratinierte Polenta 

mit 
Ofengemüse 

 

 
Beefsteak 

Tatar 
 

Kaltes 
Buffet 

D
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n
s
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g
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7
 Geburtstagsmenü 

Kornsuppe 
Chicken Nuggets an Ketchupsauce 

Kartoffelstock 
Gedämpfte Tomate 
Gebrannte Creme 

 
Mozzarella Sticks 

mit 
Tomaten -

Gurkensalat 
 

Spaghetti 
an 

Pestosauce 
Parmesan 

Kaltes 
Buffet 

M
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Bouillon mit Einlage 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 
Rollini-Teigwaren 

Gedämpfter Blumenkohl 
 

 
Gemüse -

Kartoffeltätschli 
mit 

Spiegeleier 
 

 
Pfannkuchen 

mit 
Konfi-Füllung 

 

Kaltes 
Buffet 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 1
9
 

 

Geburtstagsmenü 
Minestrone-Suppe 

Rindstafelspitz an Meerrettichsauce 
Salzkartoffeln 

Rüeblischeiben 
Glace mit Rahm 

 
Frühlingsrollen 
an Süsssauer 

Sauce 
Reis Nudeln 

 

Lyonersalat 
mit 

Ruchbrot 

 
Kaltes 
Buffet 

F
re
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a
g
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0
 

 
Broccolicremesuppe 

Zanderfilet im Backteig an Mayonnaise 
Reis mit Gemüsewürfel 

 
 

 
Ravioli mit 

Limonen Füllung 
und Parmesan 

 

Gulaschsuppe 
mit 

Knoblibrot 

 
Kaltes 
Buffet 

S
a

m
s
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1
 Geburtstagsmenü 

Bouillon mit Einlage 
Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 

Kartoffelstock 
Butterbohnen 

Gebrannte Creme 

Paniertes 
Blumenkohl-

Käsemedaillons 
mit 

Salzkartoffeln 

Paniertes 
Gemüseschnitzel 

mit 
Pilzsauce 

 
Kaltes 
Buffet 

S
o

n
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Tomatencremesuppe 
Schweinsfilet im Teig 

Nudeln 
Saisongemüse 

Erdbeer-Rhabarber Streuselkuchen 
  

Heisser Schinken 
mit 

Hörnlisalat 
 

Kaltes 
Buffet 

 
 


