
 
 
 

Falls nichts Anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
1. Dezember – 7. Dezember 2025 
 

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
1. Dezember 

Bouillon mit Gemüsewürfel 
Gebratener Fleischkäse 
Käsespätzli 
Gedämpfte Tomate 
“Provencale” 

Tortillas 
“Mexikanischer Art” 

Apfelrösti 
mit 
Vanillecrème 

Dienstag 
2. Dezember 

Steinpilzcrèmesuppe 
Pouletschenkel-Ragout an 
Estragonsauce 
Lyoner Kartoffeln 
Gelbe Butterbohnen 
Blaubeerencake 

Spaghetti  
an Tomaten-Mozzarella- 
Sauce 
 

Tortelloni «Carne» 
Peperonatasauce 
und Parmesan 

Mittwoch 
3. Dezember 

Bouillon «Diablotins» 
Rindsgeschnetzeltes 
“Stroganoff” 
Polenta Mascarpone 
Glasierte Rüeblischeiben 

Spiegelei mit 
Kartoffel-Broccoli-Tätschli 
und Kräuterquark 
 

Käseküchlein 
mit  
Nüsslisalat, Ei und Speck 
 

Donnerstag  
4. Dezember 

Lammgigot-Braten an 
Bergkräutersauce 
Kartoffelgratin 
Romanesco 
Griessflan mit marinierten 
Kirschen 

Gelbes 
Indisches Curry  
mit Gemüse 
und Süsskartoffeln 

Fleischweggen 
mit 
Rüebli und Randensalat 

Freitag 
5. Dezember 

Tomatencrèmesuppe 
Schweinsbraten an 
Pilzrahmsauce 
Fusilli-Teigwaren 
Saisongemüse 

Gemüsefrikadellen an 
Barbecuesauce 
und 
Schmelzkartoffeln 
 

Thonsalat garniert 
mit Avocadoschnitz 
Gurken und Zwiebeln 
Ruchbrot 

Samstag 

6 .Dezember 

Bouillon mit Griesseinlage 
Kalbshackbällchen 
Pflaumensauce 
Weissweinrisotto 
Broccoli mit Mandeln 

Pizzaküchlein 
mit 
Saisonsalat 

Nussschinkli 
mit 
Kartoffelsalat 

Sonntag 
7. Dezember 

Currycrèmesuppe 
Suure Mocke  
Kartoffelstock 
Geschmortes Rotkraut 
Kaffee-Eisbecher 

 
 

Hörnligratin an 
Gemüserahmsauce 
und Apfelmus 


