
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
11. August – 17. August 2025 
 

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
11. August 

Bouillon mit Griessnocken 
Cervelat-Gulasch  
Bratkartoffeln 
Peperonata Gemüse 
 

Kartoffelgnocchi an 
Tomatensauce 
und Parmesan 

Russischer Salat mit 
Salami, Ei 
und Ruchbrot 
 

Dienstag 
12. August 

Geburtstagsmenü 
Bouillon mit Einlage 
Kalbsgeschnetzeltes an 
Calvados-Sauce 
Creolen-Reis 
Gedämpfte Bohnen 
Coupe Dänemark 

Auberginen-Piccata 
mit Basilikum und 
Bandnudeln 

Eieromelette 
mit 
Apfelmus 

Mittwoch 
13. August 

Champignoncrèmesuppe 
Bami Goreng 
mit Nudeln, Poulet und  
asiatischem Gemüse 

Pulled Geschnetzeltes 
(Erbsenbasis) 
mit Buns-Brötli 
und Barbecuesauce 
 

Spaghetti 
”Pesto-Genovese” 
mit Parmesan 
 

Donnerstag 
14. August 

Minestrone  
Kaninchenragout (HU) 
an Senfrahmsauce 
Polenta 
Zucchettischeiben 
Pistazientörtli mit Rahm 

Tagliatelle an  
Pesto di Noci-Sauce 
(Baumnusssauce) 
Parmesan 

Hausgemachte 
Zwetschgenwähe 
mit  
Rahm 
 

Freitag 
15. August 

Tomatencrèmesuppe 
Eglifilet (ES) im Backteig an 
Tartarsauce 
Petersilienkartoffeln 
und Rahmspinat 

Blätterteigpastetli 
mit Rüebli und 
Pilzrahmfüllung 
 

Back-Camembert mit 
Preiselbeerkonfi 
grüner Salat, Rucola, 
Cherrytomaten 
 

Samstag 

16. August 

Bouillon mit Buchstaben 
Hörnli an Sauce Bolognese 
mit Apfelmus 
und Parmesan 

Frühlingsrollen 
mit Reis 
an Sweet-Chili-Sauce 

Siedfleischsalat garniert 
mit Kräuter-Vinaigrette 
und 
Ruchbrot 

Sonntag 

17. August 

Zwiebelcrèmesuppe 
Rindsgeschnetzeltes 
“Stroganoff” 
Kartoffelstock 
Broccoli mit Mandeln 
Zitronencake 

 
 

Käseküchlein 
mit  
Saisonsalat 


