
 
 
 

 Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
 Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
11. November – 17. November 2024  
 

  
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
11. November Bouillon mit Griessnocken 

Cervelatgulasch 
Spiralen-Teigwaren 
Gedämpfte Bohnen 

Pastetli mit 
Gemüsefüllung 
an Rahmsauce 

Käseküchlein 
mit 
gemischtem Salat 

Dienstag 
12. November 

Gemüsecrèmesuppe 
Walliser Aprikosenbraten 
Rösti-Kroketten 
Gedämpfte Schwarzwurzeln 
Russenzopf 

Spaghetti 
Vegi-Bolognaise 
Parmesan 

Hausgemachte Gulaschsuppe 
mit 
Weissbrot-Semmeli 
 

Mittwoch 
13. November Bouillon nach Bauernart 

Geschmorte Schweinshaxe 
Polenta 
Rosenkohl 

Paniertes  
Vegi-Schnitzel 
Süsskartoffelstock 
Tagesgemüse 

Spaghetti “Napoli” 
mit  
Parmesan 

Donnerstag 
14 .November 

Curry-Kokosssuppe 
Blut- und Leberwurst an 
Zwiebelsauce 
Salzkartoffeln 
mit Apfelschnitzen 
Vermicelles mit Meringue  
und Rahm 

Rühreier 
auf Toastbrot 
mit Champignons 

Pizza Toast  
“Hawaii” 
(Tomatensauce, Mozzarella 
und Ananas) 

Freitag 
15. November 
 

Minestrone 
Reh-/Hirschpfeffer Mirza 
Butterspätzli 
Rotkraut mit Marroni 

Tagliatelle an 
Gorgonzolasauce 
und Trockentomaten 

Thonsalat 
garniert 
mit Ruchbrot 
 

Samstag 
16. November 

Broccolicrèmesuppe 
Blätterteig-Pastetli  
mit Brätchügeli,  
Erbsli und Rüebli 
 

Gefüllte Paprika 
mit Risotto, Fetakäse 
und Gemüse 

Wienerli im Teig 
mit Saisonsalat 

 

Sonntag 
17. November 

Bouillon mit Brotkäsecroutons 
Braunes Kalbsvoressen 
Rosmarin-Kartoffelstock 
Mischgemüse 
Passionsfruchtcrème 

 
Hörnligratin mit Schinkenwürfel 
und 
Apfelmus 


