
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
24. März - 30. März 2025 
 

 
 

 
 
 

Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
24. März 

Gemüsesuppe 
Walliser Aprikosenbraten 
Hörnli 
Rosenkohl 
 

Frühlingsrollen 
an Sweet-Chili-Sauce 
mit Reis 

Lyoner–Käsesalat 
garniert mit 
Ruchbrot 

Dienstag 
25. März 

Bouillon mit Griessdukaten 
Emmentaler Brätschnitzel 
Polenta 
Erbsli an Sauce 
Panna Cotta mit Waldbeeren 

Käseschnitte mit  
Spiegeleier, Gurken und 
Silberzwiebeln 
 

Röstigaletten mit 
geschmolzenem 
Raclettekäse 
 

Mittwoch 
26. März 

Tomatencrèmesuppe 
Geräucherter Speck mit 
Saucisson 
Gebratene Rosmarinkartoffeln 
Sauerkraut 
 

Gemüseschnitzel 
mit 
Hörnlisalat 
 
 

Kaiserschmarrn 
mit 
Apfelmus 
 

Donnerstag  
27. März 

Eierfädensuppe 
Hausgemachte Lasagne 
Weisses Tobleronemousse  
 

Gefüllte Peperoni 
mit Couscous 
und Fetakäse 
überbacken 
Crème fraîche 

Pizza-Toast 
mit Mozzarella und 
Schinken 
 

Freitag 
28. März 

Steinpilzsuppe 
Fischstäbli (DE) mit Mayonnaise 
Dampfkartoffeln 
Rahmspinat 

Käseküchlein 
mit Tomaten-Basilikum- 
Salat 

Siedfleisch mit 
Essiggurken, 
Kräuter-Vinaigrette 
Ruchbrot 

Samstag 
29. März 

Bouillon mit Backerbsen 
Trutenpiccata (FR) 
Spaghetti an Tomatensauce 
Broccoli  

Eieromelette mit  
Champignons 

Heisses Schinkli 
mit 
Kartoffelsalat 

Sonntag 
30. März 
 

Spargelcrèmesuppe 
Geschmortes Rindsschulterfilet  
Weissweinrisotto 
Sommergemüse 
Schwedenschnitte 

 
Älplermagronen 
mit 
Apfelmus 


