
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene 
 

MENÜPLAN 
 24. August - 30. August 2026 
 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
24. August 

Minestrone 
Hackbraten Grossmutter Art 
Spiralen-Teigwaren 
Rahm-Krautstiele 

Brioche-Burger mit 
Pulled Geschnetzeltem 
(Erbsenbasis) mit  
Barbecue-Sauce 

Kaiserschmarrn 
mit 
schwarzen Kirschen 

Dienstag 
25. August 

Champignonscrèmesuppe 
Pouletschenkel-Knusperli an 
Cocktail-Mayonnaise 
Pommes Frites 
Schonkostgemüse 
Zwetschgen-Blechkuchen 

Tagliatelle 
an 
Tomaten-Mozzarella- 
Sauce 

Hausgemachte 
Maismuffins mit 
Schinken, Käse und 
Spiegeleier 

Mittwoch 
26. August 

Bouillon mit Buchstaben 
Cervelatgulasch 
mit 
Hörnli-Gemüsegratin 

Polenta  
mit Auberginenscheiben, 
Cherrytomaten und 
Pesto-Sauce 

Geschwellte mit 
verschiedenem Käse 
und Kräuterquark 

Donnerstag  
27. August 

Blumenkohlsuppe 
Lammgigot an Kräutersauce 
Bratkartoffeln 
Gedämpfte Bohnen 

Frittata mit verschiedenem 
Gemüse 
und Crème fraîche 

Vitello tonnato 
mit 
Knoblauchbrot 

Freitag 
28. August 

Bouillon nach Bauernart 
Schweinsbratwurst an 
Zwiebelsauce 
Rosmarin-Kartoffelstock 
Ofengemüse 

Käse-Lauchkuchen 
mit 
Saisonsalat 

Lachsbrötli 
garniert 

Samstag 
29. August 

Broccolicrèmesuppe 
Meatballs 
an Tomaten-Rahmsauce 
Weissweinrisotto 
Gedämpfte Zucchetti 

Spaghetti 
an 
Pilzrahmsauce 

Gebackene 
Wurstwegge 
mit 
Saisonsalat 

Sonntag 
30. August 

Bouillon mit Eierfäden 
Geschmorter 
Rindsschulterbraten an 
Rotweinsauce 
Krawättli-Teigwaren 
Blumenkohlröschen 
Schoggicrème mit Birnenwürfel 

 
 

Russischer Salat 
mit Salami, Ei 
und Ruchbrot 


