
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
23. März - 29. März 2026  
  

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
23. März 

Bouillon mit Gemüsewürfel 
Schweinsrahmschnitzel 
Country-Cuts-Kartoffeln 
Blumenkohl 
 

Vegi-Bratwurst  
an Zwiebelsauce 
Country-Cuts-Kartoffeln 
Tagesgemüse 
 

Hörnligratin 
mit Apfelmus 
 

Dienstag 
24. März 

Steinpilzcrèmesuppe 
Rindssaftplätzli an 
Paprikasauce 
Polenta 
Zucchettischeiben 
Blechkuchen 

Gemüseteller    
mit Eblysotto 
und Crème Fraîche 
 

Rösti-Tartelettes mit 
Bergkäse 
und Spiegelei 
 

Mittwoch 

25. März 

Bouillon mit Buchstaben 
Kalbsgeschnetzeltes 
«Zürcher Art» 
Nudeln 
Bohnen mit Speck 

Magronen-Teigwaren 
an Gorgonzolasauce 
mit Trockentomaten 
 

Cervelatsalat 
mit Ruchbrot 
 

Donnerstag 
26. März 

Grünerbsensuppe 
Rindshamburger an 
Barbecue-Sauce 
Brätler-Kartoffeln 
Gedämpfte Tomate 
Fruchtsalat mit Rahm 

Linseneintopf  
mit Gemüse und 
Kartoffeln 
 

Basilikum-Ravioli 
mit Birnenschnitz 
und Reibkäse 
 

Freitag 
27. März 
 

Bärlauchcrèmesuppe 
Knusperfisch (DK) 
Limetten-Mayonnaise 
Salzkartoffeln 
Glasierte Rüebli 

Rotes Thai-Curry mit 
Gemüse, Kokos 
und Reis 
 

Aprikosenwähe 
mit Rahm 
 

Samstag 
28. März 

Bouillon mit Riebeli 
Spaghetti Carbonara 
(mit Ei, Speck und Rahm) 
 

Pizzaküchlein 
mit Saisonsalat 
 

Russischer Salat 
mit Ei, Salami 
und Brot 

 

Sonntag 
29. März 

Tomatencrèmesuppe 
Schweinsbraten an  
Cognac-Sauce  
Kartoffelgratin 
Saisongemüse 
Zitronensorbet 

 
 
 
 

Thonbrötli 
garniert 
 


