
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
31. März – 6. April  2025  
  

 

 
 

Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
31. März 

Bouillon mit Gemüsewürfel 
Rindshamburger an 
Barbecue Sauce 
Fusilli Teigwaren 
Gedämpfte Tomate 

Gebratener Reis mit Ei 
Asiatisches Gemüse 
und Frühlingszwiebeln 
 

Wienerli mit Senf und 
Ruchbrot 
 

Dienstag 
1. April 

Broccolicrèmesuppe 
Trutenbraten(UN) an Estragon 
Buttersauce 
Kartoffelkroketten 
Blumenkohl 
Vanillecrème mit Früchten 

Spätzlipfanne mit 
Gemüse und Pilzen 
Apfelmus 
 

Russischer Salat 
mit Ei, Salami 
und Brot 
 

Mittwoch 
2. April 

Kraftbrühe mit Buchstaben 
Schweinsragout  
Paprikasauce 
Spätzli 
Zucchettischeiben 

Gefüllte und gratinierte 
Auberginen 
mit Ofengemüse 
und Bratkartoffeln 
 

Ravioli an  
Tomatensauce 
mit Parmesan 
 

Donnerstag 

3. April 

Blumenkohlsupppe 
Gebratener Fleischkäse 
Brätler-Kartoffeln 
Krautstiele an Sauce 
Schoggicrème mit Rahm 
 

Magronen Teigwaren 
an Gorgonzolasauce 
mit Trockentomaten 
 

Käseküchlein 
mit Nüsslisalat und 
Speck 
 

Freitag 
4. April 
 

Bärlauchcrèmesuppe 
Riz-Casimir (Pouletbrust) 
garniert mit 
verschiedenen Früchten 
 

Omelette  
mit Gemüsestreifen  
und Käse 
  

Aprikosenwähe 
mit Rahm 
 

Samstag 
5. April 

Frühlingssuppe 
Spaghetti Carbonara 
(mit Ei, Speck und Rahm) 
 

Champignons-Schnitte 
 

Schinkengipfeli 
mit Saisonsalat 
 

 

Sonntag 
6. April 

Tomatencrèmesuppe 
Kalbsgeschnetzeltes an 
Rahmsauce 
Kartoffelgratin 
Kohlrabi mit Safran 
Kaffee Eisbecher 

 
 
 
 

Thonbrötli garniert 


