
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene 

MENÜPLAN 
20. April – 26. April 2026 
 

 

 
 

Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
20. April 

Geburtstagsmenü 
Tomatencrèmesuppe 
Paniertes Schweinsschnitzel 
Pommes frites 
Blumenkohl 
Schoggikuchen 

Tagliatelle 
«Quattro Formaggi» 
 

Birchermüesli 
mit Waldbeeren 
 

Dienstag 
21. April 

Bouillon mit Backerbsen 
Gebratener Fleischkäse 
Kartoffelstock 
Gedämpfte Tomate 
Bananencrème mit Rahm 

Blätterteig-Pastetli 
an Pilzrahmfüllung 
 

Siedfleischsalat 
mit Ruchbrot 
 

Mittwoch 
22. April 

Gemüsecrèmesuppe 
Geschmorte Schweinshaxen 
Weissweinrisotto 
Gedämpfte Zucchetti 
 

Gelbes Indisches Curry 
mit Reis 
 

Spaghetti 
«Pesto Genovese» 
mit Reibkäse 
 

Donnerstag 
23. April 

Minestrone 
Kaninchenragout (HU) 
an Senfrahmsauce 
Teigwaren 
Gedämpfte Kefen 
Glacé mit Meringue und Rahm 

Mediteranes 
Tomatenragout mit 
Vegibällchen und  
Spaghetti 
 

Apfel im Schlafrock 
mit Vanillesauce 
 

Freitag 
24. April 

Korncrèmesuppe 
Gebratenes Zanderfilet (RU) 
an Dillrahmsauce 
Petersilienkartoffeln 
Grüne Spargeln 

Kartoffel-Broccoli-Tätschli  
mit Spiegeleier 
 

Toast «Hawaii» 
mit Schinken, Ananas 
und Raclettekäse 
 

Samstag 
25. April 

Bouillon mit Gemüsewürfel 
Hörnligratin  
mit Schinken 
und Apfelmus 

Couscous- 
Gemüsepfanne 
 

Russischer Salat mit Ei, 
Salami und 
Ruchbrot 

Sonntag 
26. April 

 

Frühlingsfestmenü 
 
 

Schinkengipfeli 
mit Tagessalat 
 


