
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
 

Produktionsland Backwaren: Schweiz 
 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene 

MENÜPLAN 
 27. Juli – 2. August 2026 
 

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
27. Juli 

Rindsbouillon mit Riebeli 
Hackbraten an Thymiansauce 
Fusilli-Teigwaren 
Zucchetti 

Omelette 
mit Käse,Tomaten 
und Petersilien 
 

Eierbrötli 
garniert 
 

Dienstag 
28. Juli 

Champignonsuppe 
Rindsgeschnetzeltes an 
Paprika-Rahmsauce 
Risotto 
Kohlrabistäbchen 
Fruchtsalat mit Rahm 

Pastetli 
mit Pilzragout 
an Rahmsauce 
 

Spaghetti «Napoli» 
Reibkäse 
 

Mittwoch 
29. Juli 

Bouillon mit Einlage 
Cervelat-Käsesalat  
und Pommes frites 
 

Bohnen-Süsskartoffel- 
Chili mit 
Sojageschnetzeltem 
 

Aprikosenwähe 
mit Rahm 
 

Donnerstag  
30. Juli 

Broccolisuppe 
Mariniertes Schweinshalssteak  
Kräuterbutter 
Krawättli-Teigwaren 
Gedämpfte Bohnen 
Erdbeer-Frappé 

 
Pizzaküchlein 
mit Saisonsalat 
 

Lenzburger Schinkli 
mit Senf und 
Hörnlisalat 
 

Freitag 
31. Juli 

Minestrone 
Fischfilet «Bordelaise» (DE) 
Salzkartoffeln mit 
Gemüsestreifen 
 

Tagliatelle-Teigwaren 
«Quattro Formaggi»  

Birchermüesli 
mit Tischbrötli 
 

Samstag 
1. August 

Fleisch-Grilladen  
mit verschiedenen Salaten 
Dessert Buffet 
 

 
Schinkengipfeli 
mit Saisonsalat 
 

Sonntag 
2. August 

Tomatensuppe 
Geschmorter Rindsschulterbraten 
an Brasato-Sauce 
Polenta mit Mascarpone 
Erbsli mit Rüebli 
Glacébecher 

 
 

Griessschnitte 
mit marinierten 
Kirschen 


