
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene 

MENÜPLAN 
10. August - 16. August 2026 
 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
10. August 

Bouillon mit Eierfäden 
Schweinsragout an 
Thymiansauce 
Bratkartoffeln 
Gedämpfte Kohlrabi 

 
Eieromelette an 
Champignons-Rahmsauce 
 
 

Russischer Salat 
mit Salami, Ei und 
Ruchbrot 
 

Dienstag 
11. August  

Kornsuppe 
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 
Rösti-Galetten 
Romanesco 
Wassermelonenschnitze 

Chrispy Burger 
mit Krawättli-Teigwaren 
und Gemüse 
 

 
Apfelrösti 
mit Vanillesauce 
 
 

Mittwoch 
12. August 

Geburtstagsmenü 
Frühlingssuppe 
Pastetli mit Brätchügeli 
Erbsli und Rüebli 
Vanille-Erdbeerglacé mit 
Meringue und Rahm 

Spaghetti 
an Tomaten-Mozzarella- 
Sauce 
 

Tortelloni «Tre-Formaggi» 
mit Apfelmus 
 

Donnerstag 
13. August 

Tomatencrèmesuppe 
Rindsgeschnetzeltes an 
Paprikasauce 
Spätzli 
Schonkost-Gemüse 
Flan Caramel mit Rahm 

Gelbes Indisches Curry 
mit Soja-Geschnetzeltem 
und Gemüse 
 

Geschwellte Kartoffeln mit 
verschiedenem Käse 
und Kräuterquark 
 

Freitag 
14. August 

Minestrone 
Gebratenes Zanderfilet (ES) 
an Buttersauce  
Salzkartoffeln 
Broccoliröschen 
 

Paprika-Tomatensugo 
mit Vegi-Hackbällchen 
und Reis 
 

 
Kalte Cervelat mit Senf 
und Ruchbrot 
 
 

Samstag 
15. August 

Champignoncrèmesuppe 
Rindfleischvogel an 
Rotweinsauce 
Safranrisotto 
Ofengemüse 

Käseküchlein 
mit kleinem gemischtem 
Salat 
 

 
Birchermüesli 
mit Weggli 
 
 

Sonntag 
16. August 

Bouillon mit Gemüsewürfel 
Kalbsgulasch «Wiener Art» 
Kartoffelstock 
Sommergemüse 
Torta della Nonna 

 
 

Gebackene 
Fleischwegge 
mit Saisonsalat 
 


