
 
 

 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene 

MENÜPLAN 
17. August - 23. August 2026  
   

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
17. August 

Spargelcrèmesuppe 
Rindsbällchen  
an Pfeffersauce 
Nudeln 
Gedämpfte Kefen 

Bohnen-Süsskartoffel-Chili 
mit Soja-Geschnetzeltem 
 

Thonbrötli 
garniert 
 

Dienstag 
18. August 

Bouillon mit Einlage 
Schweinssteak an Rahmsauce 
mit Pfirsichschnitz 
Gersotto mit Gemüsewürfel 
Bananencrème mit Rahm 

 
Spaghetti “Napoli” 
Reibkäse 
 
 

Lyonersalat 
mit Ruchbrot 
 

Mittwoch 
19. August 

Gerstensuppe 
Fleischkäse-Cordon-bleu 
Tomatenspaghetti 
Broccoli-Röschen 
 

Linseneintopf mit 
Süsskartoffeln 
“Marokkanischer Art” 
 

Kartoffelsalat 
mit Wienerli und Senf 
 

Donnerstag 
20. August 

Bouillon mit Einlage 
Pouletbrüstli an  
Honig-Senfsauce 
Weissweinrisotto 
Kohlrabistäbchen 
Fruchtsalat mit Rahm 

Gefüllte Wraps 
“Mexikanischer Art” 
 

Apfelkuchen 
mit Rahm 
 

Freitag 
21. August 
 

Gemüsesuppe 
Eglifilet im Backteig (EU)  
an Tartarsauce 
Petersilienkartoffeln 
Rahmspinat 

“Bami Goreng” 
Nudelgericht mit 
asiatischem Gemüse 
 

Gemüselasagne 
 

Samstag 
22. August 

Rindssuppe mit Riebeli 
Hörnli mit Sauce Bolognese 
Reibkäse und  
Apfelmus 

Pizzaküchlein 
mit Saisonsalat 
 

Birchermüesli 
mit Waldbeeren und 
Tessinerbrot 

 

Sonntag 
23. August 

Grünerbsensuppe 
Aprikosenbraten an 
Rotweinsauce 
Kartoffelgratin 
Saisongemüse 
Glacé mit Rahm 

 

Nudeln an 
Tomaten-
Mozzarellasauce 
 


