
 
 

 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
14. September - 20. September 2026  
 

  
 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
14. September 

Tomatencrèmesuppe 
Gebackener Fleischkäse 
Bratkartoffeln 
Gedämpfte Kefen 
 

Back-Camembert mit 
Preiselbeeren 
und Gemüse-Hirsotto 
 

Spaghetti 
“Napoli” 
 

Dienstag 
15. September 

Bouillon mit Backerbsen 
Rindsgeschnetzeltes 
“Stroganoff” 
Polenta “Mascarpone”  
Schwarzwurzeln 
Passionsfruchtschnitte 

“Bami Goreng” 
Nudelgericht mit 
asiatischem Gemüse 
 

Belegtes Brötli 
mit Schinken, 
Käse, Silberzwiebeln 
und Gurken 
 

Mittwoch 
16. September 

Wirzcrèmesuppe 
Paniertes Schweinsschnitzel 
Pommes frites 
Butterbohnen 
 

Linseneintopf mit 
Süsskartoffeln 
“Marokkanischer Art” 
 

Käseschnitte 
mit Spiegeleier 
 

Donnerstag 

17. September 

Bouillon mit Buchstaben 
Aargauer Zwetschgenbraten 
an Rotweinsauce 
Krawättli Teigwaren  
Zucchettiwürfel 
Gebrannte Crème mit Rahm 

Toast 
mit Pilzragout 
 

Poulet-Curry-Salat 
Ruchbrot 
 

Freitag 
18. September 
 

Broccolicrèmesuppe 
Eglifilet im Backteig (ES)  
an Tartarsauce 
Petersilienkartoffeln 
Rahmspinat 

Frühlingsrollen 
an Süss-sauer Sauce 
mit gebratenem Reis 
 

Gebackene 
Aprikosen-Jalousie 
 

Samstag 
19. September 

Bouillon mit Riebeli 
Hörnli an Sauce Bolognese 
mit Apfelmus 
 

Pizzaküchlein 
mit Saisonsalat 
 

Birchermüesli 
mit Waldbeeren und 
Weggli 

 

Sonntag 
20. September 

Pfifferlingcrèmesuppe 
Schweinsfilet im Teig an 
Rahmsauce 
Zweierlei Rüebli 
Kartoffelstock 
Schwarzwälderschnitte 

 
Schinkengipfeli 
mit Saisonsalat 
 


