
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
21. September – 27. September 2026 
 

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
21. September 

Geburtstagsmenü 
Currycrèmesuppe 
Aprikosenbraten 
Kartoffelgratin 
Gemüsebeilage 
Flan Caramel mit Rahm 

Paniertes Gemüseschnitzel 
mit Bratkartoffeln 
und Kräuterquark 
 

Spaghetti “Cinque Pi” 
(Tomatenpüree, Rahm, 
Peterli und Reibkäse) 
 

Dienstag 
22. September  

Bouillon mit Flädli 
Rinds-Meatballs an Pfeffersauce 
Tagliatelle-Teigwaren 
Romanesco 
Mini-Berliner 

Polentagratin 
mit Gorgonzola 
und Ofengemüse 
 

Gebackene 
Fleischwegge 
mit Saisonsalat 
 

Mittwoch 
23. September 

Korncrèmesuppe 
Geräuchertes Rippli  
und Saucisson 
Country-Cuts-Kartoffeln 
Sauerkraut 

Älplermagronen 
mit Apfelmus 
 

Pizzatoast 
mit Schinken 
 

Donnerstag 
24. September 

Minestrone 
Pouletbrust an Thymiansauce 
Steinpilzrisotto 
Kohlrabi 
Glacé mit Rahm 

Rotes Thai-Curry mit  
Vegan-Geschnetzeltem 
 

Eierbrötli garniert 
 

Freitag 
25. September 

Gemüsecrèmesuppe 
Fischstäbli mit Mayonnaise 
Salzkartoffeln 
Spinat 
 

Gemüsetätschli 
mit Spiegeleier 
 

Hörnlisalat mit Gurken, 
Radiesli, Zwiebeln, 
Ei, Schnittlauch 
und Ruchbrot 
 

Samstag 
26. September 

Rindssuppe mit Riebeli 
Pastetli mit Brätchügeli 
und Rüebli 
 
 

Linseneintopf  
mit Gemüse,  
Süsskartoffeln 
und Sauerrahm  
 

Apfelstrudel 
mit Rahm 
 

Sonntag 

27. September 

Tomatencrèmesuppe 
Kalbsvoressen “Wiener Art” 
Cappelletti-Teigwaren 
Blumenkohl 
Schoggicrème mit Birnenwürfel 

 
 

Wienerli 
mit Senf  
und Kartoffelsalat 
 


