
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
28. September - 4. Oktober 2026  
  

 

 
 

Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
28. September 

Lauchcrèmesuppe 
Rindshamburger  
an Curry-Ketchupsauce 
Gebratene Kartoffelwürfel 
Gedämpfte Bohnen 

Paprika-Tomaten-Sugo 
Vegi Hackbällchen 
mit Reis 
 

Tortelloni Tricolore 
«Formaggi» 
 

Dienstag 
29. September 

Geburtstagsmenü 
Rindskraftbrühe 
Aargauer Zwetschgenbraten 
Kartoffelstock 
Erbsli mit Rüebli 
Schwarzwälderschnitte 

 
Eieromelette 
mit Cherry-Tomaten 
und Kräuter-Frischkäse 
 
 

Pilzschnitte 
mit Champignons und 
Steinpilzen 
 

Mittwoch 
30. September 
 
 
 

Gemüsecrèmesuppe 
Hähnchenfrikassee 
Kreolen-Reis mit 
Gemüsestreifen 
 

Crispy Burger an 
Cocktailsauce  
Country-Cuts-Kartoffeln 
Tagesgemüse 
 

Frittata  
an Mozzarella-Crème- 
Sauce 
 

Donnerstag 

1. Oktober 

Bouillon mit Flädli 
Schweinsbratwurst an      
Zwiebelsauce 
Brätler-Kartoffeln 
Krautstiele  
Weisses Schoggimousse 

Pizzatoast 
“Margherita” 
 

Hausgemachter 
Speck-Käsekuchen 
 

Freitag 
2. Oktober 
 

Pfifferlingcrèmesuppe 
Hirschragout «Mirza» 
Spätzli 
Geschmortes Rotkraut  
Glasierte Marroni 

Rösti Tartelettes mit 
Käsefüllung  
Spiegelei und Gemüse 
 

 
Thonsalat garniert 
mit Weggli 
 
 

Samstag 
3. Oktober 

Bouillon mit Eierfäden 
Spaghetti Bolognese 
(Rinds- und Kalbfleisch) 
Reibkläse 
 

Wraps gefüllt 
mit Frischkäse, 
Avocado, Peperoni und 
Tomatenwürfel 
 

 
Griessschnitte 
mit Zwetschgenkompott 
 
 

 

Sonntag 
4. Oktober 

Spargelcrèmesuppe 
Gespickter Rindsbraten 
Duchesse-Kartoffeln 
Wurzelgemüse 
Zitronencake 

 

 
Hörnli-Gemüsegratin 
mit Apfelmus 
 
 


