
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
20. Oktober - 26. Oktober 2025  
  

 

 
 

Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung. 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
20. Oktober 

Bouillon mit Buchstaben 
Rindshamburger  
an Barbecue-Sauce 
Fusilli-Teigwaren 
gedämpfte Tomate 
“Provencale” 

Frühlingsrollen  
süss-sauer 
mit Reisnudeln 
 

Pilzschnitte an 
Rahmsauce 
 

Dienstag 
21. Oktober 

Steinpilzsuppe 
Truten Piccata (FR) 
Tomatenspaghetti 
Blumenkohl 
Glacé mit Rahm 

Vegi-Bratwurst an 
Currysauce  
Country-Cuts-Kartoffeln 
Tagesgemüse 

Wienerli im Teig  
mit Salatgarnitur 
 

Mittwoch 
22. Oktober 
 
 
 

Minestrone 
Hausgemachte Lasagne 
mit Rindfleisch 
 

Kürbiswähe 
mit Nüsslisalat und Ei 
 

Eieromelette mit 
Schinken und 
Kräuterquark 
 

Donnerstag 
23. Oktober 

Kornsuppe 
Walliser Aprikosenbraten 
Brätler-Kartoffeln 
Krautstiele  
Gebackene Vanillestange 

Magronen-Teigwaren 
“Cinque Pi” 
 

Spätzlipfanne mit 
verschiedenem Gemüse 
Alpkäse und Apfelmus 
 

Freitag 
24. Oktober 
 

Bouillon mit Backerbsen 
Paniertes Seelachsfilet 
mit Mayonnaise 
Petersilienkartoffeln 
Rahmspinat 

Gemüse-Frikadellen 
an Rahmsauce 
mit Krawättli-Teigwaren 
 

Kartoffelgnocchi 
an Peperonatasauce 
 

Samstag 
25. Oktober 

Gemüsecrèmesuppe 
Ofenfleischkäse an 
Paprikasauce 
Weissweinrisotto 
Zucchettischeiben 

Gefüllte Wraps 
«Mexicaine» 
 

Griessschnitte 
mit Zwetschgenkompott 
 

 

Sonntag 
26. Oktober 

Bouillon mit Eierstich 
Gespickter 
Rindsschmorbraten 
Nudeln 
Wurzelgemüse 
Royal-Schnitte 

 
Poulet-Curry-Salat 
mit Ruchbrot 
 


