
 
 
 
 

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. 
Produktionsland Backwaren: Schweiz 

Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne Informationen über mögliche Allergene. 

MENÜPLAN 
26. Oktober – 1. November 2026 
 

 

 
Zum Mittagsmenü steht täglich ein Salatbüffet zur Verfügung 

 MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

Montag 
26. Oktober 

Bouillon mit Flädli 
Rindfleischvogel an 
Kräutersauce 
Krawättli-Teigwaren 
Kohlrabistäbchen 

Tagliatelle  
“Cinque Pi” 
 

Schinkengipfeli 
mit Eisbergsalat 
 

Dienstag 
27. Oktober  

Kürbiscrèmesuppe 
Pouletschenkel-Knusperli 
Kartoffelgratin 
Broccoli-Röschen 
Heidelbeer-Himbeercrème 

Spiegelei auf 
Pilz-Toast 
 

Spiralen-Teigwaren 
an Tomaten-
Mozzarellasauce 
 

Mittwoch 
28. Oktober 

Minestrone 
Kalbsleberli an Rotweinsauce 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln 
Gedämpfte Apfelschnitze 
 

Hausgemachte 
Tomaten-Mozzarella- 
Quiche mit Salat 
 

Herbstliche 
Spätzlipfanne 
(Trauben, Birnen, Wirz 
und Marroni) 

Donnerstag 
29. Oktober 

Pastinakencrèmesuppe 
Rehpfeffer (PL) mit Apfel 
und Preiselbeeren 
Nudeln 
Rosenkohl  
Vermicelle mit Rahm 

Reisnudeln 
an Curry-Kokossauce 
mit Gemüse-Samosa 
 

 
Beefsteak-Tatar 
mit Toastbrot 
 
 

Freitag 
30. Oktober 

Bouillon mit Einlage 
Geräucherter Schweinshals 
mit Speck 
Milchkartoffeln 
Dörrbohnen 

Rotes Thai-Curry mit 
Ananas, Kokossauce 
und gebackener Banane  
 

Thunfischsalat 
mit Knoblauchbrot 
 

Samstag 

31. Oktober 

Tomatencrèmesuppe 
Spaghetti Bolognaise 
(Rindfleisch) 
mit Reibkäse 
 

Linseneintopf mit  
Gemüse und 
Süsskartoffeln 
 

Geschwellte Kartoffeln 
mit verschiedenem 
Käse und Kräuterquark 
 

Sonntag 
1. November 

Bouillon mit Eierstich 
Kalbsgeschnetzeltes an 
Paprikasauce  
Mascarpone-Polenta 
Saisongemüse 
Schoggi-Cake 

 
 

Hörnligratin mit 
Schinkenwürfel 
und Apfelmus 
 


