Mentplan 6. Mai - 12. Mai 2024
Arerszemirumn Chestembe@rg)

Erdbeere - Rhabarberkuchen mit Vanilleglace

Mittagessen 1 Vegetarisch Abendessen
Geburtstagsmenu Gemiise-
© Bouillon mit Backerbsen N
o : Kartoffelballchen Lyonersalat .
& Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce mit mit Café
é Spiralen Teigwaren Frischkasefiillung Wegg Complet
Erbsli mit Ruebli und Spiegeleier
Tomatencréme Suppe )

iy Siedfleisch an Meerrettichsauce Paniertes Schinkengipfeli ]
g Petersilienkartoffeln Vegischnitzel mit Cafe
5 Dérrbohnen Country Cuts Kopfsalat Complet
e Gebackene Vanillestange Tagesgemuse
® Minestrone «Pulled Spiegeleier
g Emmentaler Bratschnitzel geschnetzeltes» mit Café
E Spatzli auf Erbsenbasis Bratspeck Complet
= Gedampfte Zucchetti und Brot
o Broccolicréeme Suppe Tlgav\/:::gln
& | Gebratene Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce , 9 .
7] Tagliatelle an Café
g Kartoffelstock «Quattro Formaggi» Pilz- Complet
5 Gelbe Butterbohnen Gemiisesauce
o Weisses Schoggi Mousse mit roten Kirschen
= Bouillon mit Griessnocken Gefullte Crepe | 50 ot currvsalat
= Gebratenes Zanderfilet (ZK) mit weissen «Hawai3>/> Café
D an Dill-Krautersauce Spargeln mit Ruchbrot Complet
= Gemdserisotto an Buttersauce
—
= ‘I‘_auch Kartoﬁ_‘elsgpps Geflllte Paprika mit Gebackene .
S Ghackets mit Hornli . N : Café
G Risotto, Fetakase Aprikosen-
= und - ! . Complet
3 und Ofengemiise jalousie
0 Apfelmus

Rindssuppe mit «Riebeli» :
N
= Kalbsbraten an Morchelsauce Spagrtlettl Café
= Schmelzkartoffeln a are
= Wurzelgemiise Pestosauce Complet
A Parmesan

Falls nichts anderes deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch.
Zum Mittagsmenu steht taglich ein Salatbuffet zur Verfigung.
Unser Kiichenteam gibt Ihnen sehr gerne detaillierte Informationen tiber mégliche
Allergene in unseren Produkten.




